
L E S  G R I G N O T T E S  D ’ A U G U S T E

CREVETTES KATAIFI
servies avec sa mayonnaise au paprika fumé

cheesy pickers PAR 6 / 9€ PAR 12 / 16€

servi  avec sa sauce tartare

PLANCHE DE CHARCUTERIES
saucisson des montagnes,  coppa igp,  lomo iberique,  spianata,
rillette du moment

PETITE /  10 .90€ GRANDE /  19 .90€

PLANCHE MIXTE
assortiments de charcuteries et de fromages affinés

PETITE /  10 .90€ GRANDE /  19 .90€

MOZZARELLA STRACCIATELLA
servie avec sa pinsa romana et ses  chips de jambon italien

12€

PAR 6 /  11€ PAR 12 /  20€

PRIX NET EN EUROS, SERVICE COMPRIS.  TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES

tempura de légumes
servi  avec sa mayonnaise au curry

10€ 



PRIX NET EN EUROS,  SERVICE COMPRIS.  TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES

L E S  E N T R È E S  D ’ A U G U S T E
st marcelin au lard et à la truffe

12€

tarte fine d’asperges et sa burrata
12 .50€

(supplement jambon italien +2€)

crémeux d’épinard au curry madras
et son oeuf mollet

10€

tatin d’oignons,  magret de canard,
caramel miel/orange

13€

L E S  S A L A D E S  D ’ A U G U S T E
LA CESAR

 salade,  tomate,  oeuf,  parmesan,  croûtons,  
filet de poulet croustillant,  sauce César

16€

LA FRAICHEUR
riz venere,  roquette,  tomate cerise ,  burrata,  saumon cuit ,

pesto,  concombre,  grenade

17€

os à moelle gratiné et son pain grillé
10€

tartare de saumon
mangue,  avocat,  gingembre,  citron vert,  grenade

10€



tartare de boeuf
oignons,  cornichons,  câpres ,  persil ,  sauce tartare,  jaune d’oeuf

frites et salade
PRIX NET EN EUROS,  SERVICE COMPRIS.  TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES

L A  B O U C H E R I E  D ’ A U G U S T E

FAUX FILET DE BOEUF
maturé 

3  semaines VBF 
200GR

porchetta grillé ,  tagliatelles et sa crème de moutarde à
l’ancienne

le cheese burger
Pain multi-graines ,  sauce tartare

maison,  cheddar,  steak haché
charolais  VBF,  lard grillé ,  tomate,

oignons confits

LA PIÈCE DU BOUCHER
180GR

BROCHETTE DE BOEUF
Mariné 

200GR

24.90€

17.60€

16.20€

demi magret de canard,  pdt grenaille ,  poêllée de champignons,
sauce poivre vert

rognons de veau en persillade,  écrasé de pomme de terre

Nos sauces :  gorgonzola,  crème moutarde à l ’ancienne,  crème de cheddar,  poivre vert

Nos garnitures :  pomme de terre grenaille,  salade verte,  écrasé de pomme de
terre,  frites,  poêlée de légumes,  tagliatelles

LE PULLED PORK
BURGER

Bun brioché,  sauce BBQ maison,
effiloché de porc confit ,
oignons rouges ,  crème de

cheddar

16 .80€

17.40€

18 .90€

16 .50€

LE CHICKEN BURGER
pain multi-graines ,  cheddar,

sauce tartare maison,
aiguillettes de poulet corn-

flakes ,  oignons rouges ,  avocat

17 .20€

L’ITALIAN BURGER
Bun brioché,  pesto,  porchetta

grillé ,  oignons confits ,  tomate,
stracciatella,  roquette

17 .20€

19.50€

19.20€



PRIX NET EN EUROS,  SERVICE COMPRIS.  TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES

L A  P Ê C H E  D ’ A U G U S T E

L E  C O I N  V E G G I E  D ’ A U G U S T E

dos de cabillaud,  nage de chorizo et
fruits de mer

poulpe grillé ,  riz venere et son coulis  de
poivrons grillés au paprika fumé

pavé de saumon,  risotto à la truffe et
épinard frais

le cheese burger
Pain multi-graines ,  sauce tartare,  cheddar,  steak de

soja/tomate/basilic,  tomate,  oignons rouges

risotto À la truffe,  épinard frais ,
stracciatella,  noisettes torréfies

tortellini  ricotta et épinards,  pesto vert,
roquette,  tomate cerise et noix

21 .90€

22.90€

19.20€

16.80€

19.80€

16.50€

wok de crevettes ,  lait de coco,  soja et
citronnelle,  tagliatelles

18 .50€



PRIX NET EN EUROS,  SERVICE COMPRIS.  TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES

L E S  G O U R M A N D I S E S  D ’ A U G U S T E

CHEESE CAKE AU CARAMEL,  CACAHUÈTES
TORRÉFIÉES ,  PETIT BEURRE

café gourmand

Tartelette façon éclair,  crème diplomate
au citron vert,  fruits rouges

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE

LES COUPES DE GLACE

LA DAME BLANCHE :  glace vanille ,  sauce chocolat,  chantilly

LA SNICKERS :  glace chocolat,  glace vanille ,  sauce caramel,
cacahuèttes ,  chantilly praliné

LA limoncello :  sorbet citron,  limoncello

La melba :  sorbet fraise ,  glace vanille ,  chantilly,  coulis
fruits rouges ,  fruit frais

GLACE 1  BOULE :  2 .50€ /  2  BOULES 4.90€ /  3  BOULES  7€

8€

11€

10€

12€

10€

profiteroles à la glace vanille
macadamia,  sauce caramel ou chocolat

9€

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINÉS

9€

LA macadamia :  glace vanille macadamia,  crème de vieux rhum



PRIX NET EN EUROS,  SERVICE COMPRIS.  TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES

L E  M E N U  D U  P E T I T  A U G U S T E

sirop à l ’eau
ou

limonade

boule de glace au
choix 

ou 
tartelette

chantilly et
fruits rouges

steack haché,  frites
ou

poisson du moment,
legumes

ou
aiguillettes de

poulet corn-flakes,
frites

Jusqu’à 10 ans
11€


