
L A  T A B L E  D ’ A U G U S T E



L E S  G R I G N O T T E S  D ’ A U G U S T E

CREVETTES KATAIFI
servies avec sa mayonnaise au paprika fumé

bouchée camembert ou chili cheese PAR 6 / 9€ PAR 12 / 16€

servi  avec sa mayonnaise au paprika fumé

PLANCHE DE CHARCUTERIES
saucisson des montagnes,  coppa igp,  lomo iberique,  spianata,
rillette du moment

PETITE /  10 .90€ GRANDE /  19 .90€

PLANCHE MIXTE
assortiments de charcuteries et de fromages affinés

PETITE /  10 .90€ GRANDE /  19 .90€

PAR 6 /  11€ PAR 12 /  20€

PRIX NET EN EUROS,  SERVICE COMPRIS.  TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES

PLANCHE DE FRITURE
bouché camembert,  chili  cheese ,  encornet
mayonnaise paprika fumé et chipotle

PETITE /  10 .90€ GRANDE /  19 .90€



PRIX NET EN EUROS,  SERVICE COMPRIS.  TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES

L E S  E N T R È E S  D ’ A U G U S T E
foie gras de canard maison,  chutney d’oignons,

brioche toastée 
13 .50€

croustillant de pleurotes ,  andouille de
Guémené grillée

10€

saumon gravlax à la betterave,  crèmeux a
l’aneth

13€

L E S  S A L A D E S  D ’ A U G U S T E
LA CESAR

 salade,  tomate,  oeuf,  parmesan,  croûtons,  
filet de poulet croustillant,  sauce César

16 .50€

la campagnarde
salade,  lardons,  pdt sautées ,  magret fumé,  poires pochées ,

champignons

17€

camembert rôti  au butternut et noisettes
torréfiées

12€

poêlée d’escargot,  shitaké,  crème aux herbes
fraiches

12€



jarret de porc grillé 600gr,  écrasé de pomme de terre et sa crème
d’ail

PRIX NET EN EUROS,  SERVICE COMPRIS.  TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES

L A  B O U C H E R I E  D ’ A U G U S T E

FAUX FILET DE BOEUF
maturé 

3  semaines VBF 
200GR

véritable andouillette AAAAA de 200gr,  pomme de terre grenaille ,
crème de moutarde à l ’ancienne

le cheese burger
Pain multi-graines ,  morbier,

steak haché VBF,  coppa
grillé ,  oignons confits

LA PIÈCE DU BOUCHER
180GR

BROCHETTE DE BOEUF
Mariné 
200GR

24.90€

17.90€

17.40€

demi magret de canard,  mousseline de courges ,  jus de viande
miel/gingembre

Nos sauces :  gorgonzola,  crème de moutarde à l ’ancienne,  crème de fromage
fumé,  jus de viande miel/gingembre,  crème d’ail

Nos garnitures :  pomme de terre grenaille,  salade verte,  frites,  poêlée de
légumes,  écrasé de pomme de terre,  mousseline de courges

LE PULLED PORK BURGER

Bun brioché,  sauce BBQ maison,
effiloché de porc confit ,
oignons rouges ,  crème de

fromage fumé

16 .90€

17.40€

18.90€

23.50€

26.10€

SUPP GARNITURE :  3€ SUPP SAUCE :  2€

entrecôte DE BOEUF
française  

300GR
28.50€



PRIX NET EN EUROS,  SERVICE COMPRIS.  TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES

L A  P Ê C H E  D ’ A U G U S T E

L E  C O I N  V E G G I E  D ’ A U G U S T E

brochette de st jacques ,  risotto aux
herbes ,  beurre de physalis

poulpe grillé ,  écrasé de pomme de terre,
sauce vin rouge aux épices

queue de lotte au lard,  poêlée de légumes,
beurre monté aux noisettes

le veggie burger
Pain multi-graines ,  morbier,  steak de
soja/tomate/basilic,  butternut rôti

risotto aux herbes ,  poêlée de champignons,
amandes grillées

mousseline de courges à la truffe et son oeuf
mollet,  éclat de noisettes torréfiées

23.90€

22.90€

22.50€

16.80€

18.80€

16.90€



L E S  G O U R M A N D I S E S  M A I S O N  D ’ A U G U S T E

PRIX NET EN EUROS,  SERVICE COMPRIS.  TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES

fondant au chocolat,  crème de marrons,
chantilly

café gourmand

poire poché au vin rouge,  crémeux au miel et
amandes grillées

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE

LES COUPES GLACÉES

LA DAME BLANCHE :  glace vanille ,  sauce chocolat,  chantilly

LA SNICKERS :  glace chocolat,  glace vanille ,  sauce caramel au
beurre salé ,  cacahuètes ,  chantilly

LA limoncello :  sorbet citron,  limoncello

GLACE 1  BOULE :  2 .50€ /  2  BOULES 4.90€ /  3  BOULES  7€

9€

12€

12.50€

10€

9€

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINÉS

9€

LA COUPE AFTER EIGHT :  glace menthe/chocolat,  Get 27

glaces artisanal française

nos parfums de glace :  vanille,  chocolat,  cacahuéte,  menthe/chocolat,  rhum raisin,
caramel beurre salé,  fraise,  mangue,  citron

la coupe d’auguste :  glace cacahuète,  créme de vieux rhum 



PRIX NET EN EUROS,  SERVICE COMPRIS.  TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES

L E  M E N U  D U  P E T I T  A U G U S T E

sirop à l ’eau
ou

limonade

boule de glace au
choix 

ou 
Demi brioche

façon pain perdu

steack haché,  frites
ou

poisson du moment,
legumes

ou
aiguillettes de

poulet corn-flakes,
frites

Jusqu’à 10 ans
11€


