LA TABLE D’AUGUS%}’




LES GRIGNOTTES D’AUGUSTC%:j

PLANCHE DE CHARCUTERIES

SAUCISSON DES MONTAGNES, COPPA IGP, LOMO IBERIQUE, SPIANATA,
RILLETTE DU MOMENT

PETITE /7 10.90€ GRANDE /7 19.90€
/’ D
PLANCHE MIXTE

ASSORTIMENTS DE CHARCUTERIES ET DE FROMAGES AFFINES
PETITE / 10.90€ GRANDE /7 19.90€

BOUCHEE DE BRIE OU STICK DE CHEVRE

SERVI AVEC SA MAYONNAISE MIEL ET MOUTARDE

PAR 6 / 9€ PAR 12 / 16€

— D

2
PLANCHE DE FRITURE

BOUCHE DE BRIE, STICK DE CHEVRE, FALAFELS A LA MENTHE
MAYONNAISE MIEL/MOUTARDE ET CREAM CHEESE AUX HERBES

PETITE / 10.90€ GRANDE /7 19.90€

FALAFELS A LA MENTHE

SERVIES AVEC SON CREAM CHEESE AUX HERBES

PAR 6 / 10€ PAR 12 / 18€

PRIX NET EN EUROS, SERVICE COMPRIS. TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES




~

LES ENTREES D’AUCUSI%E)
— D

SAUMON GRAVLAX FACON LOBSTER ROLL

(PAIN BRIOCHE, CREVETTES, CAROTTE RAPEE, MAYONNAISE AU PIMENT DOUX
FUME)

12.60€
TATAKI DE BOEUF, PICKLES DE LEGUMES, PARMESAN

ET SON PESTO DE PISTACHE
12.50€

CAMEMBERT ROTI AU MIEL ET SON LARD GRILLE
12.50€

— D

/)

EFFILOCHE VEGGIE AU BBQ, PAIN NAANTA, PICKLES
DE LEGUMES, CREAM CHEESE AUX HERBES
12€

LES SALADES D’AUGUST%
— D

LA CESAR 16.80€

SALADE, TOMATE, OEUF, PARMESAN, CROUTONS,
AIGUILLETTE DE POULET CROUSTILLANT, SAUCE CESAR

— D,
L OCEANNE 17.20€

SALADE, TOMATES, CREVETTES, SAUMON GRAVLAX, PISTACHE TORREFIEES,
PESTO, CREAM CHEESE AUX HERBES

PRIX NET EN EUROS, SERVICE COMPRIS. TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES




LA BOUCHERTE D’AUGUST([gb

LE CHICKEN BURGER

} PAIN MULTIGRAINES, CHEDDAR,
LA PIECE DU BOUCHER AIGUILLETTE DE POULET

1ISOGR CORNFLAKES, TOMATE, SALADE,

SAUCE TARTARE MAISON
17.80€ 17.50€

OPTION VEGE

BROCHETTE DE BOEUF LE CHEESE BURGER

MARINE PAIN MULTIGRAINES, SCAMORZA,
ZOOGR STEAK HACHE VBF, LARD GRILLE,
OIGNONS PICKLES, SAUCE TARTARE
18.40€ MAISON
17.50€

ONGLET DE BOEUF QF HON S
250GR LE PULLED PORK BURGER
BUN BRIOCHE, PESTO PISTACHE,
EFFILOCHE DE PORC CONFIT, SAUCE
CHEDDAR, OIGNONS FRITS

GARNITURES ET SAUCES AU CHOIX 17.60€

NOS SAUCES : CREME FOURME D'AMBERT, SAUCE PAPRIKA FUME, SAUCE CHEDDAR, SAUCE
CHORIZO, SAUCE POIVRE DE KERALA, CREME D AIL

19.80€

NOS GARNITURES : POMME DE TERRE GRENAILLE, SALADE VERTE, FRITES, POELEE DE
LEGUMES, ECRASE DE POMME DE TERRE, MATS GRILLE

SUPP GARNITURE : 3€ SUPP SAUCE : 2€

— D

DEMI MAGRET DE CANARD, MATS GRILLE, POIVRONS, SAUCE PAPRIKA FUME

18.90€

FILET DE BOEUF, CHURROS AU CHORIZO, POELEE DE CHAMPIGNONS, SAUCE
POIVRE 22.50€

— D

COTE DE COCHON GRILLE, ECRASE DE POMME DE TERRE, CREME D AIL

17.50€

PRIX NET EN EUROS, SERVICE COMPRIS. TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES




LA PECHT D’AUGUSI%?D
— D

CREVETTES SAUVAGES GRILLEES, ECRASE DE

POMME DE TERRE, BEURRE AUX ALGUES
22.50€

— D

POULPE GRILLE, POELEE DE LEGUMES
CROQUANTS, SAUCE CHORIZO

23.90€

— D

FILET DE BAR, LEGUMES FACON RATATOUILLE,
CREME D EPICES ANDALOUSE
22.70€

— D

=
FECOIN VEGCIE D AUGUSTE

LE VEGGIE BURGER
PAIN NAANTA, SCAMORZA FUME, EFFILOCHE VEGGIE AU
BBQ, PICKLES DE LEGUMES, CREAM CHEESE AUX HERBES

17.30€

ECRASE DE POMME DE TERRE, MAIS GRILLE,

STRACCIATELLA, PESTO DE PISTACHE
16.90€

POELEE DE CHAMPIGNONS, SCAMORZA FUME,
EFFILOCHE VEGGIE AU BBQ, SAUCE PAPRIKA FUME
17.20€

PRIX NET EN EUROS, SERVICE COMPRIS. TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES




LES GOURMANDISES MATSON D’AUGUS%E)

— D

CREME BRULEE A LA VANILLE

—
ABRICOTS ROTIS, STRACCIATELLA, ECLATS DE

PISTACHE TORREFIES
11.50€

CHEESE CAKE AU CHOCOLAT, CARAMEL AU BEURRE

SALE, ECLATS DE CACAHUETES
11.90€

NAGE DE FRAISES, SORBET CITRON BASILIC, CHANTILLY
11.70€

— D

CAFE GOURMAND

9€
ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES
10€
LES COUPES GLACEES
GLACES ARTISANAL FRANCAISE

L’AUGUSTA : SORBET MANGUE, SORBET FRAISE, COULIS FRUIT ROUGE, ECLATS

DE MERINGUE
LA COUPE AFTER EIGHT : GLACE MENTHE/CHOCOLAT, GET 27
LA DAME BLANCHE : GLACE VANILLE, SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY

LA SNICKERS : GLACE CHOCOLAT, GLACE VANILLE, SAUCE CARAMEL AU
BEURRE SALE, CACAHUETES, CHANTILLY

LA LIMONCELLO : SORBET CITRON, LIMONCELLO
LA COUPE D'AUGUSTE : GLACE CACAHUETE, CREME DE VIEUX RHUM

GLACE 1 BOULE : 2.50€ / 2 BOULES 4.90€ / 3 BOULES 7€
Supplément Chantilly Maison 1€

NOS PARFUMS DE GLACE ET SORBET : VANILLE, CHOCOLAT, CACAHUETE, MENTHE/CHOCOLAT,
RHUM RAISIN, CARAMEL BEURRE SALE, CAFE DE COLOMBIE, FRAISE, MANGUE, CITRON

PRIX NET EN EUROS, SERVICE COMPRIS. TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES




Q
LE MENU DU PETIT AUGUSTE

— D

- =

12€
— D

SIROP A L'EAU
ou
LIMONADE

— D

STEACK HACHE, FRITES
ou
POISSON DU MARCHE,
LEGUMES
ou
AIGUILLETTES DE
POULET CORN-FLAKES,
FRITES

— D

BOULE DE GLACE AU
CHOIX
ou
FONDANT AU
- @ CHOCOLAT ET
CHANTILLY

JUSQU’A 10 ANS eeo

PRIX NET EN EUROS, SERVICE COMPRIS. TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES




	LA TABLE D’AUGUSTE
	LES GRIGNOTTES D’AUGUSTE
	PLANCHE DE CHARCUTERIES
	saucisson des montagnes, coppa igp, lomo iberique, spianata, rillette du moment
	PETITE / 10.90€
	GRANDE / 19.90€
	PLANCHE MIXTE assortiments de charcuteries et de fromages affinés

	PETITE / 10.90€
	GRANDE / 19.90€
	bouchée de brie ou stick de chèvre
	servi avec sa mayonnaise miel et moutarde
	PAR 6 / 9€
	PAR 12 / 16€


	PLANCHE DE FRITURE
	bouché de brie, stick de chèvre, falafels à la menthe
	mayonnaise miel/moutarde et cream cheese aux herbes
	PETITE / 10.90€
	GRANDE / 19.90€
	falafels à la menthe
	servies avec son cream cheese aux herbes
	PAR 6 / 10€
	PAR 12 / 18€



	LES ENTRÈES D’AUGUSTE
	saumon gravlax façon lobster roll (pain brioché, crevettes, carotte rapée, mayonnaise au piment doux fumé) 12.60€
	tataki de boeuf, pickles de légumes, parmesan et son pesto de pistache 12.50€
	camembert rôti au miel et son lard grillé 12.50€
	effiloché veggie AU BBQ, pain naanta, pickles de légumes, cream cheese aux herbes 12€

	LES SALADES D’AUGUSTE
	LA CESAR
	16.80€
	salade, tomate, oeuf, parmesan, croutons,  aiguillette de poulet croustillant, sauce César

	l’océanne
	17.20€
	salade, tomates, crevettes, saumon gravlax, pistache torréfiées, pesto, cream cheese aux herbes



	LA BOUCHERIE D’AUGUSTE
	onglet de boeuf  250GR
	LE PULLED PORK BURGER Bun brioché, pesto pistache, effiloché de porc confit, sauce cheddar, oignons frits
	17.60€
	19.80€
	demi magret de canard, maïs grillé, poivrons, sauce paprika fumé
	18.90€
	filet de boeuf, churros au chorizo, poêlée de champignons, sauce poivre

	22.50€
	côte de cochon grillé, écrasé de pomme de terre, crème d’ail

	17.50€
	le chicken burger Pain multigraines, cheddar, aiguillette de poulet cornflakes, tomate, salade, sauce tartare maison



	LA PIÈCE DU BOUCHER 180GR
	17.50€
	17.50€
	17.80€
	BROCHETTE DE BOEUF Mariné  200GR
	18.40€
	le cheese burger Pain multigraines, scamorza, steak haché VBF, lard grillé, oignons pickles, sauce tartare maison




	LA PÊCHE D’AUGUSTE
	22.50€
	23.90€
	22.70€
	crevettes sauvages grillées, écrasé de pomme de terre, beurre aux algues
	poulpe grillé, poêlée de légumes croquants, sauce chorizo
	filet de bar, légumes façon ratatouille, crème d’épices andalouse

	LE COIN VEGGIE D’AUGUSTE
	le veggie burger Pain naanta, scamorza fumé, effiloché veggie au BBQ, pickles de légumes, cream cheese aux herbes
	17.30€

	écrasé de pomme de terre, maîs grillé, stracciatella, pesto de pistache
	16.90€

	poêlée de champignons, scamorza fumé, effiloché veggie au BBQ, sauce paprika fumé
	17.20€


	LES GOURMANDISES MAISON D’AUGUSTE
	Crème brûlée à la vanille
	10€

	abricots rôtis, stracciatella, éclats de pistache torréfiés
	11.50€

	cheese cake au chocolat, caramel au beurre salé, éclats de cacahuètes
	11.90€

	nage de fraises, sorbet citron basilic, chantilly
	11.70€

	café gourmand
	9€

	ASSIETTE DE FROMAGES AFFINÉS
	10€

	LES COUPES GLACÉES
	glaces artisanal française
	12€
	LA limoncello : sorbet citron, limoncello
	la coupe d’auguste : glace cacahuète, créme de vieux rhum
	L’augusta : sorbet mangue, sorbet fraise, coulis fruit rouge, éclats de meringue
	LA COUPE AFTER EIGHT : glace menthe/chocolat, Get 27
	LA DAME BLANCHE : glace vanille, sauce chocolat, chantilly
	LA SNICKERS : glace chocolat, glace vanille, sauce caramel au beurre salé, cacahuètes, chantilly



	LE MENU DU PETIT AUGUSTE
	Jusqu’à 10 ans 12€
	sirop à l’eau ou limonade
	steack haché, frites ou  poisson du marché, légumes  ou aiguillettes de poulet corn-flakes, frites
	boule de glace au choix  ou  fondant au chocolat et chantilly



