LA TABLE D’AUGUS%}’




LES GRIGNOTTES D’AU(,USTC%:D

PLANCHE DE CHARCUTERIES

SAUCISSON DES MONTAGNES, COPPA IGP, LOMO IBERIQUE, SPIANATA,
RILLETTE DU MOMENT

PETITE 7/ 11.90€ GRANDE 7 20.90€
/’ D
PLANCHE MIXTE

ASSORTIMENTS DE CHARCUTERIES ET DE FROMAGES AFFINES
PETITE / 11.90€ GRANDE /7 20.90€

BOUCHEE DE BRIE OU STICK DE CHEVRE

SERVI AVEC SA MAYONNAISE AU CURRY

PAR 6 / 9€ PAR 12 / 16€

— D

2
PLANCHE DE FRITURE

BOUCHE DE BRIE, STICK DE CHEVRE,
FALAFELS AU POIVRON ET PAPRIKA FUME
MAYONNAISE AU CURRY ET CREAM CHEESE AUX HERBES

PETITE / 11.90€ GRANDE /7 20.90€

FALAFELS AU POIVRON ET PAPRIKA FUME

SERVIES AVEC SON CREAM CHEESE AUX HERBES

PAR 6 / 10€ PAR 12 / 18€

PRIX NET EN EUROS, SERVICE COMPRIS. TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES




~

LES ENTREES D’AU(,UST%E)
— D

FOIE GRAS DE CANARD AU PORTO ET SON CONDIMENT A
LA MANGUE
13.60€
SALADE DE POULPE GRILLE, STRACCIATELLA, PESTO

D'EPINARD ET FIGUES ROTIES
12.80€

CAMEMBERT ROTI AU MIEL, DUO FIGUES ET POIRES
12.60€
TARTELETTE D'ESCARGOTS EN PERSILLADE, PUREE DE
PANAIS ET NOIX

12.60€

VELOUTE DE COURGES, FETA, NOISETTES TORREFIEES ET
POIS CHICHES CROUSTILLANT

12€

LES SALADES D’AUGUST(%
— D

LA CESAR 16.80€
SALADE, TOMATE, OEUF, PARMESAN, CROUTONS,
AIGUILLETTE DE POULET CROUSTILLANT, SAUCE CESAR
— D,
L’AUTOMNALE 17.20€
SALADE, TOMATES CERISES, DES DE COURGES, CROUTONS,
FOURME D' AMBERT, POIRES POCHEES ET JAMBON CRU

PRIX NET EN EUROS, SERVICE COMPRIS. TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES




LA BOUCHERTE D’AUGUST([gb

— O = D
LE CHICKEN BURGER
\ PAIN MULTIGRAINES, CHEDDAR,
LA PIECE DU BOUCHER AIGUILLETTE DE POULET
1SOGR CORNFLAKES, SALADE, OIGNONS

ROUGES, MAYONNAISE AU CURRY
17.80€ 17.50€

OPTION VEGE

BROCHETTE DE BOEUF LE CHEESE BURGER

MARINE PAIN MULTIGRAINES, FOURME
200GR D'AMBERT, STEAK HACHE VBF,
SPIANATA GRILLE, OIGNONS CONFEITS
18. :
8.60€ 17.50€

ONGLET DE BOEUF OPTION VEGE
250GR LE PULLED PORK BURGER

BUN BRIOCHE, PERSILLADE, EFFILOCHE
21.50€ DE PORC CONFIT, SAUCE CHEDDAR,
OIGNONS FRITS

GARNITURES ET SAUCES AU CHOIX 17.60€

NOS SAUCES : CREME FOURME D'AMBERT, JUS AU PORTO, SAUCE CHEDDAR, CREME D’AIL,
SAUCE POIVRE DE KERALA, CREME MOUTARDE A L'ANCIENNE

NOS GARNITURES : POMME DE TERRE GRENAILLE, SALADE VERTE, FRITES FRAICHES, POELEE
DE LEGUMES CROQUANTS, ECRASE DE POMME DE TERRE, PUREE DE COURGES

SUPP GARNITURE : 3€ SUPP SAUCE : 2€

— D

NOIX DE JOUE DE PORC CONFITE, JUS AU PORTO ET SON ECRASE DE POMME
DE TERRE FACON ALIGOT 17.40€

— D

ROGNONS DE VEAU AUX PLEUROTES, POELEE DE LEGUMES, PDT GRENAILLE ET
CREME MOUTARDE A L'ANCIENNE 18.50€

— D

SOURIS D'AGNEAU CONFITE, PUREE DE PANAIS, EPINARD, FIGUES ET POIS

CHICHE CROUSTILLANT, CREME D’'AIL 25€

PRIX NET EN EUROS, SERVICE COMPRIS. TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES




LA PECHE D'Aucum5
— D
CREVETTES SAUVAGES GRILLEES, TAGLIATELLES, LAIT
DE COCO AU CURRY, GIMGEMBRE ET EPINARD,
GRAINES DE SESAME KIMCHI
22.60€

— D

POULPE GRILLE, PUREE DE COURGES, PERSILLADE

ET SON CRISPY DE JAMBON CRU
23.90€

— D

DOS DE CABILLAUD, ECRASE DE POMME DE TERRE
FACON ALIGOT A LA TRUFFE, PLEUROTES ET SON

PESTO D'EPINARD
22.80€

— D

=
FECOIN VEGCIE D AUGUSTE

LE VEGGIE BURGER
PAIN NAANTA, PESTO D EPINARD, EFFILOCHE VEGGIE
AU BBQ, STRACCIATELLA, POIS CHICHE CROUSTILLANT

17.50€

RISOTTO DE COURGES, PLEUROTES, FOURME

D'AMBERT ET TRUFFE
17.80€

TAGLIATELLES, POELEE DE LEGUMES CROQUANTS, LAIT
DE COCO AU CURRY ET POIS CHICHE CROUSTILLANT
17.20€

PRIX NET EN EUROS, SERVICE COMPRIS. TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES




LES GOURMANDISES MATSON D’AUGUS%E)

— D

CREME BRULEE A LA FEVE DE TONKA

—_ O
POIRES POCHEES AUX EPICES, NOISETTES

TORREFFIEES ET SON SORBET BERRIOLETTE
11.40€

MOELLEUX AU CHOCOLAT, COEUR COULANT AU
CARAMEL BEURRE SALE, CHANTILLY MAISON

— P
TARTE FINE AUX FIGUES, MOUSSE MASCARPONE AU
MIEL ET A LA VANILLE, ECLATS DE PISTACHE

11.60€

—

CAFE GOURMAND

9€
ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES
10€
LES COUPES GLACEES
GLACES ARTISANAL FRANCAISE

L’AUGUSTA : SORBET BERRIOLETTE, POIRES POCHEES, COULIS DE FRUIT

ROUGE, ECLATS DE PISTACHE
LA COUPE AFTER EIGHT : GLACE MENTHE/CHOCOLAT, GET 27
LA DAME BLANCHE : GLACE VANILLE, SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY

LA SNICKERS : GLACE CHOCOLAT, GLACE VANILLE, SAUCE CARAMEL AU
BEURRE SALE, CACAHUETES, CHANTILLY
LA LIMONCELLO : SORBET CITRON, LIMONCELLO
LA COUPE D’AUGUSTE : GLACE CACAHUETE, CREME DE VIEUX RHUM
GLACE 1 BOULE : 2.50€ / 2 BOULES 4.90€ / 3 BOULES 7€
Supplément Chantilly Maison 1€

NOS PARFUMS DE GLACE ET SORBET : VANILLE, CHOCOLAT, CACAHUETE, MENTHE/CHOCOLAT,
RHUM RAISIN, CARAMEL BEURRE SALE, CAFE DE COLOMBIE, FRAISE, MANGUE, CITRON, BERRIOLETTE

PRIX NET EN EUROS, SERVICE COMPRIS. TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES




Q
LE MENU DU PETIT AUGUSTE

— D

- =

12€
— D

SIROP A L'EAU
ou
LIMONADE

— D

STEACK HACHE, FRITES
ou
POISSON DU MARCHE,
LEGUMES
ou
AIGUILLETTES DE
POULET CORN-FLAKES,
FRITES

— D

BOULE DE GLACE AU
CHOIX
ou
FONDANT AU
- @ CHOCOLAT ET
CHANTILLY

JUSQU’A 10 ANS eeo

PRIX NET EN EUROS, SERVICE COMPRIS. TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES
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