
L A  T A B L E  D ’ A U G U S T E



L E S  G R I G N O T T E S  D ’ A U G U S T E

falafels au poivron et paprika fumé
servies avec son cream cheese aux herbes

bouchée de brie ou stick de chèvre

PAR 6 / 9€ PAR 12 / 16€

servi  avec sa mayonnaise au curry

PLANCHE DE CHARCUTERIES
saucisson des montagnes,  coppa igp,  lomo iberique,  spianata,

rillette du moment

PETITE /  11 .90€ GRANDE /  20.90€

PLANCHE MIXTE
assortiments de charcuteries et de fromages affinés

PETITE /  11 .90€ GRANDE /  20.90€

PAR 6 /  10€ PAR 12 /  18€

PRIX NET EN EUROS,  SERVICE COMPRIS.  TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES

PLANCHE DE FRITURE
bouché de brie ,  stick de chèvre,

falafels au poivron et paprika fumé
mayonnaise au curry et cream cheese aux herbes

PETITE /  11 .90€ GRANDE /  20.90€



PRIX NET EN EUROS,  SERVICE COMPRIS.  TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES

L E S  E N T R È E S  D ’ A U G U S T E
foie gras de canard au porto et son condiment à

la mangue 
13 .60€

salade de poulpe grillé ,  stracciatella,  pesto
d’épinard et figues rôties  

12 .80€

L E S  S A L A D E S  D ’ A U G U S T E
LA CESAR

 salade,  tomate,  oeuf,  parmesan,  croutons,  
aiguillette de poulet croustillant,  sauce César

16 .80€

17.20€

camembert rôti  au miel ,  duo figues et poires
12 .60€

velouté de courges ,  feta,  noisettes torréfiées et
pois  chiches croustillant

12€

tartelette d’escargots en persillade,  purée de
panais et noix

12 .60€

 salade,  tomates cerises ,  dès de courges ,  croutons,
fourme d’ambert,  poires pochées et jambon cru

L’AUTOMNALE



PRIX NET EN EUROS,  SERVICE COMPRIS.  TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES

L A  B O U C H E R I E  D ’ A U G U S T E

onglet de boeuf 
250GR

rognons de veau aux pleurotes ,  poêlée de légumes,  pdt grenaille et
crème moutarde à l ’ancienne

le cheese burger
Pain multigraines ,  fourme
d’Ambert,  steak haché VBF,

spianata grillé ,  oignons confits

LA PIÈCE DU BOUCHER
180GR

BROCHETTE DE BOEUF
Mariné 
200GR

21 .50€

18.60€

17.80€

noix de joue de porc confite ,  jus au porto et son écrasé de pomme
de terre façon aligot

Nos sauces :  crème fourme d’ambert,  jus au porto,  sauce cheddar,  crème d’ail ,
sauce poivre de kerala,  crème moutarde à l ’ancienne

Nos garnitures  :  pomme de terre grenaille ,  salade verte,  frites fraiches ,  poêlée
de légumes croquants,  écrasé de pomme de terre,  purée de courges

LE PULLED PORK BURGER
Bun brioché,  persillade,  effiloché

de porc confit ,  sauce cheddar,
oignons frits

17 .50€

17.60€

17.40€

18.50€

25€

SUPP GARNITURE :  3€ SUPP SAUCE :  2€

le chicken burger
Pain multigraines ,  cheddar,

aiguillette de poulet
cornflakes ,  salade,  oignons

rouges,  mayonnaise au curry
17 .50€

OPTION VÉGÉ

OPTION VÉGÉ

souris  d’agneau confite ,  purée de panais ,  épinard,  figues et pois
chiche croustillant,  crème d’ail

garnitures et sauces au choix



PRIX NET EN EUROS,  SERVICE COMPRIS.  TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES

L A  P Ê C H E  D ’ A U G U S T E

L E  C O I N  V E G G I E  D ’ A U G U S T E

crevettes sauvages grillées ,  tagliatelles ,  lait
de coco au curry,  gimgembre et épinard,

graines de sésame kimchi

poulpe grillé ,  purée de courges ,  persillade
et son crispy de jambon cru

dos de cabillaud,  écrasé de pomme de terre
façon aligot à la truffe,  pleurotes et son

pesto d’épinard

le veggie burger
Pain naanta,  pesto d’épinard,  effiloché veggie

au BBQ,  stracciatella,  pois  chiche croustillant

risotto de courges ,  pleurotes ,  fourme
d’Ambert et truffe

tagliatelles ,  poêlée de légumes croquants,  lait
de coco au curry et pois  chiche croustillant

22.60€

23.90€

22.80€

17.50€

17.80€

17.20€



L E S  G O U R M A N D I S E S  M A I S O N  D ’ A U G U S T E

PRIX NET EN EUROS,  SERVICE COMPRIS.  TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES

café gourmand

tarte fine aux figues ,  mousse mascarpone au
miel et à la vanille ,  éclats de pistache

Crème brûlée à la fève de tonka

LES COUPES GLACÉES

LA DAME BLANCHE :  glace vanille ,  sauce chocolat,  chantilly

LA SNICKERS :  glace chocolat,  glace vanille ,  sauce caramel au
beurre salé ,  cacahuètes ,  chantilly

LA limoncello :  sorbet citron,  limoncello

GLACE 1  BOULE :  2 .50€ /  2  BOULES 4.90€ /  3  BOULES  7€

11€

11 .40€

11 .60€

12€

10€

ASSIETTE DE FROMAGES AFFINÉS

9€

LA COUPE AFTER EIGHT :  glace menthe/chocolat,  Get 27

glaces artisanal française

nos parfums de glace et sorbet :  vanille,  chocolat,  cacahuète,  menthe/chocolat,  
rhum raisin,  caramel beurre salé,  café de Colombie,  fraise,  mangue,  citron,  berriolette

la coupe d’auguste :  glace cacahuète,  créme de vieux rhum 

Supplément Chantil ly  Maison 1€

moelleux au chocolat,  coeur coulant au
caramel beurre salé ,  chantilly maison

12€

L’AUGUSTA :  sorbet berriolette,  poires pochées ,  coulis  de fruit
rouge,  éclats de pistache

poires pochées aux épices ,  noisettes
torréffiées et son sorbet berriolette



PRIX NET EN EUROS,  SERVICE COMPRIS.  TOUS NOS PLATS SONT SUSCEPTIBLES DE CONTENIR DES ALLERGENES

L E  M E N U  D U  P E T I T  A U G U S T E

sirop à l ’eau
ou

limonade

boule de glace au
choix 

ou 
fondant au

chocolat et
chantilly

steack haché,  frites
ou 

poisson du marché,
légumes 

ou
aiguillettes de

poulet corn-flakes,
frites

Jusqu’à 10 ans
12€


	LA TABLE D’AUGUSTE
	LES GRIGNOTTES D’AUGUSTE
	PLANCHE DE CHARCUTERIES
	saucisson des montagnes, coppa igp, lomo iberique, spianata, rillette du moment
	PETITE / 11.90€
	GRANDE / 20.90€

	PLANCHE MIXTE
	assortiments de charcuteries et de fromages affinés
	PETITE / 11.90€
	GRANDE / 20.90€
	bouchée de brie ou stick de chèvre
	servi avec sa mayonnaise au curry
	PAR 6 / 9€
	PAR 12 / 16€


	PLANCHE DE FRITURE
	bouché de brie, stick de chèvre,
	falafels au poivron et paprika fumé
	mayonnaise au curry et cream cheese aux herbes
	PETITE / 11.90€
	GRANDE / 20.90€
	falafels au poivron et paprika fumé
	servies avec son cream cheese aux herbes
	PAR 6 / 10€
	PAR 12 / 18€



	LES ENTRÈES D’AUGUSTE
	foie gras de canard au porto et son condiment à la mangue
	13.60€
	salade de poulpe grillé, stracciatella, pesto d’épinard et figues rôties

	12.80€
	camembert rôti au miel, duo figues et poires

	12.60€
	tartelette d’escargots en persillade, purée de panais et noix

	12.60€
	velouté de courges, feta, noisettes torréfiées et pois chiches croustillant

	12€

	LES SALADES D’AUGUSTE
	LA CESAR
	16.80€
	salade, tomate, oeuf, parmesan, croutons,
	aiguillette de poulet croustillant, sauce César


	L’AUTOMNALE
	17.20€
	salade, tomates cerises, dès de courges, croutons, fourme d’ambert, poires pochées et jambon cru



	LA BOUCHERIE D’AUGUSTE
	LA PIÈCE DU BOUCHER 180GR
	le cheese burger

	LE PULLED PORK BURGER
	21.50€
	le chicken burger
	BROCHETTE DE BOEUF Mariné


	200GR
	onglet de boeuf

	250GR

	LA PÊCHE D’AUGUSTE
	22.60€
	23.90€
	crevettes sauvages grillées, tagliatelles, lait de coco au curry, gimgembre et épinard, graines de sésame kimchi
	poulpe grillé, purée de courges, persillade et son crispy de jambon cru
	dos de cabillaud, écrasé de pomme de terre façon aligot à la truffe, pleurotes et son pesto d’épinard
	22.80€


	LE COIN VEGGIE D’AUGUSTE
	le veggie burger
	Pain naanta, pesto d’épinard, effiloché veggie au BBQ, stracciatella, pois chiche croustillant
	17.50€

	risotto de courges, pleurotes, fourme d’Ambert et truffe
	17.80€

	tagliatelles, poêlée de légumes croquants, lait de coco au curry et pois chiche croustillant
	17.20€



	LES GOURMANDISES MAISON D’AUGUSTE
	Crème brûlée à la fève de tonka
	11€

	poires pochées aux épices, noisettes torréffiées et son sorbet berriolette
	11.40€

	moelleux au chocolat, coeur coulant au caramel beurre salé, chantilly maison
	12€

	tarte fine aux figues, mousse mascarpone au miel et à la vanille, éclats de pistache
	11.60€

	café gourmand
	9€

	ASSIETTE DE FROMAGES AFFINÉS
	10€

	LES COUPES GLACÉES
	glaces artisanal française
	12€
	LA limoncello : sorbet citron, limoncello
	la coupe d’auguste : glace cacahuète, créme de vieux rhum
	L’AUGUSTA : sorbet berriolette, poires pochées, coulis de fruit rouge, éclats de pistache
	LA COUPE AFTER EIGHT : glace menthe/chocolat, Get 27
	LA DAME BLANCHE : glace vanille, sauce chocolat, chantilly
	LA SNICKERS : glace chocolat, glace vanille, sauce caramel au beurre salé, cacahuètes, chantilly



	LE MENU DU PETIT AUGUSTE
	Jusqu’à 10 ans
	12€
	sirop à l’eau ou limonade
	steack haché, frites ou
	poisson du marché, légumes
	ou
	aiguillettes de poulet corn-flakes, frites
	boule de glace au choix
	ou
	fondant au chocolat et chantilly



